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1. Giéi thi¢u

Céc loai trai cdy co6 mui thudc chi Citrus thudc ho Rutaceae, c6 nhiéu hinh dang va kich c&
khéc nhau (tir tron dén thudn dai). Nhém cay nay chiém ty trong Ién trong nén ndng nghiép thé
gidi, dimg dau 1a cam, quyt, chanh va budi [1]. Qua cdy c6 mui thudng duoc tiéu thu cha yéu
dudi dang tuoi hoac Ché bién dich qua. Trong do, tiéu thu tuoi chiém phan 16n va chi phéi dén
gia tri kinh té cua ngUOn nguyén liéu nay. Tuy nhién, mot van dé caa nganh cong nghiép ché bién
qua cdy c6 mui can quan tam 14 trong qua trinh ché bién da tao ra mot luong phu pham dang ké
Vi Vo, hat va ba mang, chiém khoang 50 - 60% tong trong luong cua tréi cay [2]. Vi vy, dé giai
quyét van dé chét thai tir cac loai cAy c6 mui can c¢d nhiing nghién ciru nham chuyén doi _nhiing
phu pham nay thanh cac san pham c6 gia tri kinh té. Cac nghién ciru trudc day da chi ra rang, vo
cay cO mui rat giau chat dinh dudng nhu carbohydrate [3], vitamin (C, E), khoang chat (selenium,
k&m, ddng, sit va mangan) va acid amin [4]. Hon nita, vo trai cdy c6 mdi chira nhiéu hop chét ty
nhién c6 hoat tinh sinh hoc bao gom cac hop chat phenolic (flavonoid, acid phenolic va
coumarin) [5], terpenoid (limonoid va carotenoids) [6]. Nhitng hop chat nay da dugc chiig minh
1a c6 kha ning chdng dai thao duong, chong ung thu, chdng viém loét, chdng béo phi, chéng mat
tri nhé, khang lai vi khuan, ndm va virus [7]-[9]. Tir cac két qua nghién ciu c6 thé thay vo qua
cay c6 mui 6 tiém nang dang ké de san xuat thuc pham chuc nang, duoc pham va my pham.

Cam sanh (Citrus nobilis) 1a gidng cay in qua c6 16p vo san sui gidng bé mat manh sanh va
thudng c6 mau luc, cac mui thit c6 mau cam bat mét. Tai Viét Nam, cam sanh duogc trong phd
bién & mot s6 tinh phia Bic nhu Ha Giang, Tuyén Quang, Yén Bai va ndi tiéng nhat 1a cam sanh
Ham Yén. Ngoai ra, khu vuc Dong bang séng Ciru Long, dugc cho la thii phu ciia cam sanh nho
c6 khi hau nhiét doi nong 4m, dét canh tac véi phi sa mau ma. Do ¢6 pham chit thom ngon, rat
giau chét dinh dudng, tét cho sic khoe con ngudi nén ngoai viéc str dung cam sanh dudi dang
tuoi thi cam sanh da duoc nghién ciru dé tao ra nhiéu dong san pham khac nhu ruou vang cam
[10], cider cam [11], cam sdy déo [12]. Ngoai ra, tinh diu cia vé cam sanh c6 hoat tinh khang
khuan, khang ndm va kha ning chdng oxy hoa [13]. Tuy nhién, cho dén nay céc dir liéu cu thé vé
cac hop chat hién dién trong tirng bo phan cua qua cam sanh ciing nhu ham lugng va kha ning
khéng oxy hoa cua polyphenol van chua duoc nghién ciu nhidu. Do dé, nghién ciu nay dugc
thuc hién nham xac dinh ti 1& phan bd, ham lwong flavonoid, phenolic va hoat tinh chéng oxy héa
cua ting bo khéc nhau cua cam sanh ¢ 3 tinh ven bién Pong thudc khu vie Pong bang séng Ciru
Long gom Bén Tre, Tién Giang, Tra Vinh.

2. Phuong phap nghién ciru
2.1. Nguyén liéu

Qua cam sanh dwoc thu mau tai tinh Bén Tre (BT), Tién Giang (TG) va Tra Vinh (TV).
Qua ¢ giai doan truong thanh va cé thé thuong mai (Hinh 1). Cam sanh dugc thu mua ngau nhién

& mdi dia diém véi khéi luong 1a 10 kg. Sau khi mua vé, cam duoc rira sach nham loai bo tap
chat bdm bén ngoai, tranh va cham manh va dé rao nuwéc & diéu kién phong thi nghiém.

Hinh 1. C4c mdu cam sanh tgi cac tinh Bén Tre (BT), Tien Giang (TG) va Tra Vinh (TV)
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Céc loai hoa chét sir dung bao gém: galic acid, quercetin, thudc thir Folin - Ciocalteu (Sigma-
Aldrich, buc), 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl (Tokyo Chemical Industry, Nhat Ban), ethanol
tuyét ddi (Cemaco, Viét Nam), Na,COs, CHsCOOK, Na;HPO,, KsFe(CN)s, CCIsCOOH, FeCls,
AICls, I, KI (Xilong Scientific, Trung Qudc).

2.2. Phwong phdp nghién ciru
2.2.1. Khdo sat ty 1¢ phan b cac bg phdn cuia qua cam sanh

Cac mau cam sanh & moi tinh duoc ghi nhéan khoi luong qua, do dudng kinh (noi rong nhat
cuia qua), chiéu cao qua (noi tiép giap véi Cuong qua do xuong phan cudi cua qua). Sau do, cam
sanh dugc bdc vo va tach riéng thanh ting phan bao gom vo6 qua (vo xanh va vo trang) va thit
qua (dich qua, xac qua), roi xac dinh khéi luong cua timg phan.

2.2.2. Thu hoi cao chiét va dinh tinh mét sé hop chat tw nhién trong qua cam sanh

V6 cam (tach riéng vo xanh, vo trang) duoc cit nho (chiéu day trung binh 1 - 2 mm) va sdy &
40°C (MOV-112F, Sanyo, Nhat Ban) dén khi ¢6 am cua mau giam dudi 10%. Tién hanh xay mau
bang may xay (MX-V310KRA, Panasonic, Nhat Ban) va trit mau trong binh hat am. Ngam 50 g
bot vo cam sanh trong 200 mL con tuyét dbi, thoi gian ngdm 24 gio. Thuc hién lap lai 4 1an ngam
dé dam bao thu kiét cac hop chat tu nhién cd trong mau nguyén liéu. Dich chiét tir cac 1an ngam
duoc gom lai, tién hanh cd quay chan khdng ¢ 40°C dé loai dung méi va thu nhan cao chiét [14].
Riéng phan mui qua dugc ép va sir dung dich qua nguyén chat dé dinh tinh mét s6 hop chat tu
nhién. Cao chiét duoc trix trong binh hdt am va dich qua duoc trit & -20°C.

Phuong phap dinh tinh dya vao cac phan tng mau dugc thuc hién theo mo ta trong Bang 1
[15]. Céc loai cao chiét duoc thyc hién ¢ ndng d6 100 mg/mL.

Bang 1. Phuong phdp dinh tinh mét sé hop chat ti nhién

Hop chit Cich tién hanh Hién twong quan sat
Alkaloid 0,5 mL mau + 3 - 4 giot thudc thir Wagner Mau nau do

Flavonoid 0,5 mL mau + 3 - 4 giot NaOH 1% Mau vang dén d6 cam
Phenolic 0,5 mL miu + 2 - 3 FeCl3 5% Tua mau xanh den

Saponin 0,5 mL miu + 2 - 3 giot diu olive Nhii tuong mau sira
Terpenoid 0,5 mL mau + 1 mL CHClz + 2 - 3 giot HySOu4q Mau do ddm, xanh, xanh tim

2.2.3. Khdo sdt ham lwong phenolic va flavonoid tong cua ting bg phdn cuia qua cam sanh

Ham lugng phenolic tong duge xac dinh dwa trén phuong phap cua Singleton va cong su
(1999) [16] c6 hiéu chinh nhu sau: 1 mL mau dugc cho vao 6ng nghiém, b sung 2,5 mL thudc
thir Folin-Ciocalteu 10% va lic déu. Sau 5 phut, tiép tuc bd sung 2 mL Na,CO3 2% va 1 trong 45
phlt & nhiét @6 phong. D6 hap thu quang phd ciia hdn hop phan tmg duoc do & budc song 765
nm. Chét chuin duoc st dung 12 acid gallic (20 - 120 pg/mL). Ham luong phenolic tong trong
cao chiét dugc xac dinh dya trén phuong trinh duong chuan cua acid gallic (GA) (1).

Ham luong phenolic tong: P = % (1)

Trong d6, P: ham Iuong phenolic tong (mg GAE/g chiét xuat); p: gia tri x tir dudng chuan véi
acid gallic (mg/mL); V: thé tich dich chiét (mL); m: khdi lwgng cao chiét cd trong thé tich V (g).

Ham luong flavonoid dugc xac dinh theo mé ta cua Chang va cong su (2002) [17]. Pau tién,
1,5 mL ethanol 95% duoc bd sung vao 0,5 mL mau da duoc chuan bi trong 6ng nghiém va dé
yén trong 5 phut. Sau d6, b6 sung 0,1 mL AICl; 10% va phan ng trong 6 phdt. Cudi cung, hdn
hop duoc thém 0,1 mL CH3COOK 1M va 2,8 mL nuéc cit, lic déu roi dé on dinh ¢ nhiét do
phong trong 45 phat. H3n hop phan tmg duge do do hap thu quang phé & budc séng 415 nm.
Chat chuan duoc st dung 1a quercetin (10 - 100 pg/mL). Ham lugng flavonoid toan phan trong
cao chiét dugc xac dinh dya trén phuong trinh dwong chuan cua quercetin (Q) (2).

Ham luong flavonoid tong: F = ¥

)
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Trong do, F: ham lugng flavanoid tong (mg QE/g chiét xuat); : gid tri x tir duong chuan voi
acid gallic (mg/mL); V: thé tich dich chiét (mL); m: khoi lugng cao chiét c6 trong thé tich V (g).

2.2.4. Khao sat kha nang khang oxy hoa tung bo phdn cua qua cam sanh

Kha niang khang oxy hoa tirng bo phan cia qua cam sanh dugc danh gia bang phuong phap
DPPH duoc thyc hién theo Ye va cong su (2013) [18] va co diéu chinh nhu sau: 200 pL mau &
cac nong do khac nhau duoc chuan bi trong cac ong nghiém riéng bigt, bo sung 1 mL DPPH 0,1
mM vao c4c 6ng nghiém da chuén bi sdn va lic déu. Giir 6n dinh trong tdi & nhiét dé phong trong
15 phut, sau d6 tién hanh do d6 hap thu quang phé cia hdn hop phan tng & buéc séng 517 nm
(As). Mau ddi ching (Ac) gom 200 pL con tuyét d6i va 1 mL DPPH 0,1 mM (3).

Phin tram tc ché DPPH (%) = 2% x 100 3)

Gia tri 1Cso (half maximal 1nh1b1tory concentration) nghia 1a ndng do mau can thiét dé loai bo
50% ham lugng goc tu do.

2.2.5. Phwong phdp xit 1 s6 liéu

S6 licu duoc xtt ly bang chuong trinh Microsoft Excel 2010 (Microsoft Corporation, USA) va
phan tich thong ké sir dung Statgraphics Centurion XV (Statgraphics Technologies, Inc., USA).
3. Két qua nghién ciru va thao luin
3.1. Ty Ié phén bé cdc b phin ciia qud cam sanh

Cam sanh sau khi rira sach duogc can va do dé xac dinh khéi lugng va dudng kinh cling nhu
chicu cao cua qud. Sau do, qua cam dugc tach thanh ting phan riéng bi¢t bao gom vo xanh, vo
trang, thit qua (dich qud va xac). Ket qua su phan bo cua cac thanh phan trong qua cam duoc ghi
nhan ¢ Bang 2 va thé hién qua Hinh 2 va Hinh 3.

Bang 2. Ty Ié phan bé va gia trj trung binh cua cac thanh phan chinh cia qua cam sanh

MAiu cam Puwong kinh Chiéu cao  Khéi lugng Thit qua Vé qui
sanh (cm) (cm) (@ Dich qua (%) Xac (%) Vé tring (%) Vo6 xanh (%)
BT 9,15 7,47 300 34,80 17,40 14,84 32,96
TG 9,34 7,45 300 46,97 19,07 12,00 21,96
TV 6,16 7,39 250 61,18 14,95 6,74 17,12

Hinh 3. Hinh dnh do duwong kinh qua cam sanh ¢ 3 tinh BT, TG, TV
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Két qua ¢ Bang 2 cd thé thay sy chénh léch vé ty 16 phan bé giita cac thanh phan ¢ qua cam
sanh. Nhin chung, phan thit qua s& chiém khéi lugng nhiéu nhat va dao dong trong khoang 52,20
- 76,13% wiw, trong d6 phan dich qua da chiém toi 34,80 - 61,18% w/w. Riéng phan vo6 ¢ khoi
luong dao dong tir 23,87 - 47,80% wiw Va ti 1§ vo xanh ludn Ién hon vo trang. Két qua ghi nhan
trong nghién cuu nay phu hop véi cong b cua Mahato va cong su (2019) khi danh gia téng quan
vé su phan b cac thanh phan caa qua Citrus [2]. Bén canh d6, khi so sanh déc tinh hinh thai va
ty 1¢ phan bé giira cac thanh phan ctia c4c mau cam sanh BT, TG va TV ciing cho thay su khéc
biét. Két qua khao sat cho thiy cam sanh BT va TG c6 khdi luong trung binh twong dwong nhau
(khoang 300 g); qua co kich thudce rong véi duong kinh (9,15 - 9,34 cm) 16n hon chiéu cao (7,45
- 7,47 cm). Trong khi cam sanh TV ¢6 khéi lwong va kich thudc nho hon so véi mau & 2 tinh con
lai. Mac du vay, cam sanh TV lai ¢6 wu diém 1a vo mong, thit qua rat mong nuéc vai ti 1¢ dich
qua 1én dén 61,18% w/w. Nguoc lai, cam sanh BT ¢4 ti & dich qua thip nhat va vo cao nhit so
véi tong khdi lwong ban dau. Nguyén nhan dan sy khac biét nay c6 thé 1a do tac dong cia moi
truong nhu diéu kién khi hau, diéu kién canh tac va phuong thirc canh tac di anh huong dén su
phan bé giita cac thanh phan [19]. Két qua nay 1a co so cho viéc ung dung tdi da ngudn nguyén
liéu nay cho cac muc dich khac nhau.

3.2. Két qud dinh tinh mgt s6 hop chit tw nhién cé trong tirng bé phin ciia qud cam sanh

Két qua & Bang 2 da cho thay cac bo phan trong qua cam sanh c6 su phan b khac nhau giira
cac tinh ven bién thudc khu vuc Dong bang sdng Ciru Long. Thi nghiém nay tién hanh nhan dién
mot s hop chit thuc vat chinh c6 trong vé va dich qua cam sanh va két qua dinh tinh duoc thé
hién trong Bang 3 va Hinh 4.

Bang 3. Két qua dinh tinh cac hop chdt trong dich qud, cao chiét ethanol vé xanh va vé tring

. A BT TG TV
Nhom chat X T DQ X T DQ X T DQ
Alkaloid + + + + + + + + +
Flavonoid + + + + + + + + +
Phenolic + + + + + + + + +
Saponin + + + + + + + + +
Terpenoid + + - + + - + + .
Ghi cha: +: ¢6 sy hién dién va -: khong cé su hién dién; X: vo xanh T: vé trang, DQ: dich qud
i ¢ S v m "‘!’ r Y

_Hinh 4. Két qua dinh tinh (A) alkaloid dich qud, (B) flavonoid cao chiét vo trang, (C) phenolic cao
chiet vé xanh, (D) saponin cao chiét vo trang va (E) steroid cao chiet v xanh. Theo thiz t cac ong tur trai
sang phdi la 1: Mau + nuéc cat; 2: Nudc cat + Thuoc ther; 3: Cao chiét + Thuac thir

Dua vao Bang 3 va Hinh 4 c6 thé thiy dich qua va cao chiét ethanol vo xanh, vo tring tai 3
tinh khao sat déu ghi nhan sy hién dién cua alkaloid, flavonoid, phenolic, saponin va terpenoid
V6i cac phan tmg mau dic trung cho ting loai hop chét, ngoai trir dich qua cho két qua am tinh
khi thir nghiém nhan dién terpenoid. Nhin chung, két qua nay pha hop véi nhiéu két qua da duoc
cong b trude day khi xac dinh so b cac hop chét thuc vat phé bién trong chi Citrus. Tuy nhién,
van c6 su khéc nhau giira cac nghién ctu vé két qua dinh tinh [20], [21]. Nguyén nhén c6 thé la
do & c&c nghién cau st dung céc loai dung mdi khac nhau trong qua trinh chiét xuat dan dén thu
nhan céc loai hop chit khac nhau. Su hién dién cua cac hop chit trong mau khao sat bi anh
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huong rat nhiéu bai tinh chat caa dung méi chiét xuat ((phan cuc hay khdng phan cyc). Ngoai ra,
s6 lwong va loai hop chat hién dién trong qua Citrus rat da dang va phu thugc vao giong, loai, bo
phan cua qua ciing nhu vao diéu kién khi hau va canh tac [22].

3.3. Ham Iwong phenolic téng va flavonoid toan phdn ciia tang bg phén ciia qud cam sanh

Trong s6 céc hop chat thyc vat dugc tim thiy trong cAc loai tréi cay c6 mui, thudc ho
Rutaceae thi flavonoid va phenolic dugc tim thay véi mot lugng dang ke [2]. Trong thi nghiém
nay, ham lugng flavonoid va phenolic dugc xac dinh va két qua duoc trinh bay trong Hinh 5.
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Hinh 5. Ham leong flavonoid (A) va phenolic (B) trong dich qud, cao chiét ethanol vé xanh va vé tring

Hinh 5 cho thdy c6 su khac nhau vé ham lugng flavonoid giita cac b phan va cac loai cay
dugc trong ¢ céc tinh khac nhau. Ham luong flavonoid dao dong trong khoang 20,56 - 54,83 mg
QE/g trong cao chiét vo xanh, 3,96 - 7,66 mg QE/g trong cao chiét vo trang va 45,64 - 59,35 mg
QE/g trong dich qua. Trong do, cao chiét vo xanh va dich qua cam sanh TV c6 ham luong
flavanoid cao nhit nhung cao chiét vo tring lai cho két qua ham luong flavanoid thap nhét.
Nguoc lai, cam sanh BT dugc ghi nhan 13 ¢6 ham luong flavanoid cao nhat ¢ cao chiét vo tring
va thap nhit 1a ¢ cao chiét v xanh va dich qua trong 3 tinh khao sat. Mt khac, khi khao sat ham
lwong phenolic ciing thé hién su khéc biét giita cac tinh va bo phan qua khac nhau. Ham lugng
phenolic duoc ghi nhan trong khoang 18,80 - 22,96 mg GAE/g trong cao chiét vo xanh, 7,09 -
10,70 mg GAE/g d6i véi cao chiét vo trang va 91,77 - 115,58 mg GAE/g d6i véi dich qua. Mot
nghién catu cta Zhang va cong su (2018) ciing da danh gia ham lugng phenolic va flavonoid
trong mo cua 19 gidng quyt (Citrus reticulata) khac nhau va két qua 1a tong ham Iuong flavonoid
duogc ghi nhan tr 23,29 - 56,52, 6,38 - 16,74, 5,96 - 18,23 va 9,88-48,13 mg RE/g twong (tng
trong vo, ba, hat va nuéc ép; con ham lwong phenolic thi nam trong khoang tir 22,80 - 32,76 d6i
V6i vo; 8,25 - 15,15 dbi vai ba; 1,09 - 2,81 di voi hat va 7,28 - 34,03 mg GAE/g d6i véi nudc
trai cay [23].

Nhin chung, céc sé liéu trong Hinh 5 cho thay dich qua cam sanh & cac tinh c¢6 ham lwong
flavonoid va phenolic cao nhét, ké dén 1a vo xanh va vo tring. Tuy nhién, két qua nay c6 su khac
biét so voi mot sb két qua da dwoc cong b trude do6. Gan nhur cac nghién ctru trude day déu bao
céo rang ham luong flavonoid va phenolic & vo trai cay ho cam quyt cao hon so véi thit qua [24],
[25]. Nguyén nhan c6 thé la do vo 1a phan bén ngoai cia qua, dong vai trod trong viéc bao vé qua
khoi cac tac dong ciia mdi trudng sdng nhu anh sang mat troi (tia UV), con tring va vi sinh vat.
Chinh vi thé, cac hop chat dugc thuc vat tao ra nhu mot co ché bao vé dé dap 1ng Vi CAC stress
tr méi truong va ¢ khuynh huéng tap trung ¢ 16p vo [26]. Trong thi nghlem nay, su khac biét cé
thé 1a do céch xur Ii mau va dung méi chiét xuit ¢ cac nghién cau co su khac nhau. Céc nghién
ctru trude da xir I mau bang cach dong kho [24], [25]. Tuy nhién, mau trong nghién cau nay lai
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dugc sdy kho va chiét xuat bang dung méi ethanol. Pay c6 thé 1a nguyén nhan dan dén sy hao hyt
ham luong flavanoid va phenolic trong vo do mat di mét s6 hop chat dé bay hoi boi nhiét nhu
tinh dau.

Mic di c4c tai liéu chi ra rang vo qua Citrus giau flavanoid va phenolic hon so vé&i nudc €p,
nhung sy tich tu cac chat héa hoc thuc vat ciing bi anh hudng boi cac yéu té nhu kiéu gen va dleu
kién moi truong. Nghién cau cua Zhang va cong sy (2018) cho thiy nudc ép cua mot sb gidng
Citrus reticulata c6 nguon gbc tir My chita ham luong flavonoid va phenolic cao hon so Vi
trong vé cua no, nguoc lai, cing lodi & Y ¢6 vo chira nhiéu flavonoid va phenolic hon nuéc ép
[23]. Dong va cong su (2019) cho ring d6 4m khong khi tuong ddi tac dong dén su tich tu
flavonoid bang cach thay d6i hoat dong cuia cac chat kich hoat phién mi va enzyme [27]. Nhu
vay, két qua tir nghién cau nay sé& cung cap thong tin quan trong cho viéc nghién ciu va sir dung
cam sanh trong tuong lai.

3.4. Khd ndng khdang oxy hoa tieng by phdn ciia qud cam sanh

Qua cay c6 mui (cam, quyt, chanh, budi) dugc béo céo 1a c6 kha nang chong oxy hoa tét. Kha
ndng khang oxy hoa cua cao chiét vo va dich qua cam sanh tai 3 tinh dugc danh gia thong qua
kha ning trung hoa cac gbc tu do cua DPPH va két qua duoc ghi nhan trong Hinh 6.

9000 ,
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1000 108,59
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BT TG TV
MAu cam sanh

7878 4 8066,6
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Hinh 6. Khd ndng khdng oxy héa cua dich qud, cao chiét ethanol vé xanh va ve trang

Céc loai oxy phan tng (ROS) c6 ngudn gbc héa hoc tir oxy nhu anion superoxide, gbe
hydroxyl va hydro peroxide c6 lién quan chat ché véi nhleu tinh trang bénh ly phd bién ngay nay
nhu 130 héa, viém nhiém va ung thu. DPPH 1a cac goC tu do 6n dinh, da dwoc st dung rong réi
nhu mét cdng cu dé uéc tinh cac hoat dong thu hoi gbc tu do cua cac chat chdng oxy hoa. Hiéu
qua khang oxy hoa gitta cac bo phan trong qua cam sanh cé su khac nhau va dugc thé hién thong
qua cac gia tri 1Cso. Trong dé, dich qua ¢ hau hét cac tinh c6 gia tri I1Cso thap nhat va nam trong
khoang 99,36 - 172,24 pug/mL, ké dén 1a cao chiét vo xanh (2.431,2 - 3.813,7 pg/mL) va vo tring
(6.493,7 - 8.066,6 pg/mL). Gia trj ICso thip hon cho thay hoat dong chdng oxy héa manh hon va
diéu nay c6 nghia 1a kha nang khang oxy hoa cua dich qua la cao nhét va vo trang ¢ kha ning
khéng oxy hda thip nhat. Két qua nay thap hon so véi nghién ctu cia Park va cong su (2014) khi
danh gla hoat dong chong oxy hoa cua thit va vé cam duogc chiét xut tir cac dung méi khéc nhau
cho céc gia tri 1Cso thap nhét trong dich chiét acetone cua thit (333,7 pg/mL) va vo (781,9
ug/mL), ké dén Ia dich chiét ethanol va cao nhét trong dich chiét metanol vai ICso cua thit Ia
1.710,2 pg/mL va cua vo la 1.402,9 pg/mL) [28]. Su khac biét vé kha ning chéng OXy hoa gitra
c4c mo c6 thé bi anh huong bai dung méi chiét xuat hoic 1a do ham lugng flavanoid va phenolic
khac nhau trong cac md khac nhau cua trai cay c6 mui. Mot s6 nghién ciru trude day da tim thay
mbi twong quan cao giita kha ning trung hoa gbc ty do ciia DPPH véi tong phenolic va tong
flavonoid cua vo cac loai Citrus khac [29].
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Ngoai ra, khi so sanh kha ning khang oxy cua ting loai md ¢ cé4c tinh, két qua & mau cam
sanh TV lai cho thay kha ning khang oxy hoa ciia vo tring va vo xanh va cao nhat trong 3 tinh
khao sat. Mat khac, dich qua cta cam sanh dugc trong tai TG lai cho kha ning bat géc tu do cao
hon c6 khéac biét ¥ nghia thong ké véi ICso 1 99,35 pg/mL, trong khi d6 cac tinh con lai véi gia
tri 1Cso nam trong khoang 108,59 - 172,24 pug/mL. Két qua ndy thé hién hoat dong khang oxy
thip hon so vai két qua cua Sicari va cong su (2016), cac mau nudc ép cua Citrus bergamia duoc
thu hai & 7 khu vuc thuoc mién Nam nuéc Y déu thé hién hoat dong nhat goc tu do DPPH voi gia
tri 1Cso dao dong trong khoang 19,6 dén 31,4 pg/mL, twong tng véi cac mau duoc thu hai &
Melito va Palizzi [30]. Tir d6 cho thdy su khac nhau vé kha ning chdng oxy giita cac loai md
trong qua ciing nhu gitra c&c tinh va méi trudng sinh séng co thé 1a nguyén nhan dan dén su khac
biét nay.

4. Két luan

Két qua khao sat ti 1& phan bé cac bo phan caa cam sanh tai 3 tinh Bén Tre, Tién Giang va Tra
Vinh cho thdy cac mau cam sanh c6 thit qua day va nhiéu nudc (34,80 - 61,18% w/w). Céac hop
chat nhu alkaloid, flavonoid, phenolic, saponin déu duoc tim thdy trong vé va dich qua, ngoai trir
terpenoid chi hién hién & phan cao chiét cua vo. Két qua dinh luong flavonoid va phenolic cho
thay dich qua c6 ham lwong nhiéu nhit, ké dén 1a cao chiét vo xanh va thap nhat & vo trang.
Twong tu, kha niang khang oxy héa ciia cac bo phan cua qua cam sanh ciing thé hién hoat tinh cao
nhat ddi véi dich qua voi gid tri ICso nam trong khoang 99,35 - 172,24 ug/mL, ké dén la cao chiét
Vo xanh (2.431,0 - 3.813,3 pg/mL) va vo trang (6.493,7 - 7.878,0 pg/mL). Nhin chung, nghién
ctru bude dau cung cap mot so di lidu vé ti 1é phan b va hoat tinh sinh hoc cua céc bo phan cam
sanh duoc trong tai 3 tinh ven bién thuoe Bong bang séng Ciru Long.

Lo1i cam on

Kinh phi thyc hién thong qua dé tai nghién ciru khoa hoc theo hgp dong thuc hién nhiém vy
Khoa hoc vé} Cong ngh¢ so6 10/HD-SKHCN ngay 18/10/2021 gittra S¢ Khoa hoc va Cong nghé¢
thanh pho Can Tho va Truong Pai hoc Can Tho.
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